AMUSE-BOUCHES & ENTREES

Marmite fumante du moment | 10.

Pain grillé | 15.

Tomates confites, asperges, ricotta, jeunes pousses
Bol de frites, mayo au poivre | 8.

Nachos au canard confit | 22.
Chips de mais, canard confit, tomates cerises, poivrons,
oignons rouges, oignons verts, salsa, mozzarella, créeme stre

. r . 1
Tartare dC saumon, truite fumee ¢t marmee (35 oz) | 21.

Vinaigrette balsamique blanc et citron (servi avec crotitons)

Tartare de beeuf, foie gras, canard fumé G509 | 23.

Mayonnaise aux deux moutardes (servi avec crotitons)

PLATS PRINCIPAUX

Laitue Boston | 20. (Extra poulet +10.)
Fruits rouges, legumes, pacanes torréfices, tofu tempura,
vinaigrette au miel de camerises et yuzu

Pizza sur pain naan | 25.
Sauce tomate, canard confit, asperges et champignons a Iail noir,
mozzarella (servi avec salade)

Club sandwich | 22. — Apartager | 26.
Poulet grill¢, cheddar, bacon, tomate, verdurette,
mayo au poivre (servi avec frites)

Grilled cheese au cheddar fort | 23.

Bacon, pacanes torrefices, confiture de pommes a la cannelle,
roquette (servi avec salade)

Burger de lapin | 25.
Gouda, shiitakes, poivrons rotis, tomates, roquette,
mayonnaise Dijon et fines herbes, cornichon frit (servi avec frites)

Tartare de saumon, truite fumée et marinée o) | 38.

Vinaigrette balsamique blanc et citron (servi avec crottons)

Tartare de beeuf, foie gras, canard fumé o) | 45.

Mayonnaise aux deux moutardes (servi avec crotitons)

. 14
Saumon grillé | 26.
Salsa de legumes, quinoa aux tomates et aux fines herbes,
asperges au beurre d’ail noir bio

. 14
Bavette de boeuf grlllee | 35.
Cuisson medium/saignant
Pommes de terre Gabrielle, tombée de 1égumes, sauce aux cinq baies et Cognac

SIS

Service et taxes en sus. Prix et items indiqués sujets a chzmgement. —04.26



