
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Noisettes pralinées | 17. 
Biscuit sablé à la noisette, praliné, mousseline au praliné, 
disque de chocolat 58% mi-amer 

 
 
Poires épicées | 17. 
Poires pochées aux épices, crème d’amandes, 
crumble au pain d’épices, glace à la vanille 

 
 
Matsiro framboise | 17. 
Gâteau au chocolat Matsiro, crémeux aux framboises, 
gelée de framboise en cubes 

 
 
Panaché de fruits frais | 14. 
Fruits de saison du marché 
 
 

 
 
 

Fromages de nos producteurs (90 g) | 24. 
(Suppl. 10. en remplacement du dessert) 
 

 



 

 
 

Barista 
Café, thé (Earl Grey | Red Rose | Thé vert) | 4. 

Tisane UrbaniThé | 5. 
No Stress 
Mélisse, menthe, gingembre, citron, pétales de calendula 

L’Élixir bleu 
Bleuet, groseille, pomme, églantier, hibiscus, écorces d’orange, 
fleurs de pois bleu papillon, centaurée bleuet 

Érable gourmande 
Pomme, églantier, hibiscus, orange, pomme, sucre d’érable, 
sirop d’érable, pétales de calendula 

__________ 
 

Allongé | 6. 
Bol de café au lait | 7. 
Cappuccino | 7. 
Double Espresso | 7. 
Espresso | 6. 

Brésilien (Brandy St-Rémy, Kahlua, Cointreau) | 14. 
Espagnol (Brandy St-Rémy, Kahlua) | 14. 
Irlandais (Jameson, Irish Mist) | 14. 
 
 
 

Grand Marnier 
Cordon rouge | 12. 
Mariage unique du parfum d’orange exotique et 
de cognacs des meilleures aires de productions. 

 



 

 
 

Porto 
Porto Vintage 
Une seule vendange, issue d’une année de qualité incontestée. 
Mis en bouteilles opaques entre la 2e et la 3e année d’âge. 

Sandeman Vau, 2000 (1.5 L) 245. (M) 
Croft, 1977 375. (B) 

 
 

Porto LBV (Late Bottled Vintage) 
Une seule vendange, produit dans une année de bonne qualité.  
Plus léger qu’un Vintage, mis en bouteilles après maturation, 
entre la 4e et la 6e année. 

Taylor Fladgate, 2019 12. (V) | 95. (B) 
 
 

Porto Tawny (Avec indication d’âge) 
Assemblages de très bonne qualité, dont les caractéristiques 
correspondent à des portos de références de 10 ans ou plus … 

Taylor Fladgate 
10 ans 9. (V) | 105. (B) 
20 ans 15. (V) | 190. (B) 

 
 

Porto Tawny (Réserve) 

Édition limitée « The Globe ». 

Taylor Fladgate 95. (B) 
 
 

Avec l’âge, le porto rouge a tendance à se dépouiller 
jusqu’à en perdre totalement sa couleur, alors que 

les très vieux portos blancs prennent une robe rougeâtre. 
 
 

(V) Verre de 60 ml | (B) Bouteille de 750 ml | (M) Magnum 
Sauf mention contraire 

 
 


