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Salle Louisbourg

Le jeudi 31 decembre 2026
(Achat de billets requis)

(——

/
Bouchée
Mousseline de foie gras de canard,
baies d’argousier, bacon

/
Entree
Deéclinaison de canard et ses Chutneys
Fumé | Tataki | Rillettes

Sorbet

Granite petillant aux fruits rouges et motit de pomme

Plat principal
Terre et mer
Beeuf cuit sous vide, crevettes Nobashi a la fleur dail,
legumes de saison rotis, purce de pommes de terre,
demi—glace aux cing Eaies

Dessert et cafe

Pacanes a la cannelle
Biscuit a la cannelle, mousse aux pacanes,
ganache montée a la vanille, pacanes torréfices

—

179 par personne
89 3411 ans

Service inclus, taxes en sus
TER!
ET SAVEURS
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Certifié Terroir et Membre des Aliments Informez-nous de vos Demandez notre menu
Saveurs du Québec du Québec au Menu restrictions alimentaires pour vos tout petits
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