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Crute

Salle a manger

Le jeudi 31 décembre 2026
(Reéservation requise)

(o

r
Bouchée
Mousseline de foie gras de canard,
baies d’argousier, bacon

r
Entree
Déclinaison de canard et ses chutneys
Fumé | Tataki | Rillettes

Sorbet

Granit¢ petillant aux fruits rouges et mott de pomme

Plat principal

Pavé de saumon grill¢,

tomates et cﬁpr;s a Thuile de caméline,
orgerto crémeux et feuilles vertes,
sauce a 'échalote et au vin blanc

Porc contfit, pommes, raisins et noix,
purée de Yukon Gold,

tombée de légumes a Iail noir,

jus de veau réduit au cidre

Terre et mer

Boeuf cuit sous vide, crevettes Nobashi a la
fleur d'ail, legumes de saison rotis, purée de
pommes de terre, demi-glace aux cing baies

Linguines végétaliennes,

lanicres de végé-poulet,

¢pinards, tomates séchées, kale,

sauce crémeuse au lait de coco et lime

Dessert et cafe

Pacanes a la cannelle
Biscuit a la cannelle, mousse aux pacanes,
ganache montce a la vanille, pacanes torréfices
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95 par personne
49. 3211 ans

Service et taxes en sus
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