Le dimanche

21 juin 2026
(Réservation requise)

—

Marmite fumante

Créme de poireaux, mais, cheddar fort

Du fumoir
Saumon fumé a chaud au Whisky et érable

Salades composées et %l—C(A)tC,S

Salade de quinoa aux legumes,
haﬁoumi grille,

vinaigrette a la moutarde de Dijon

Plateau dhoumous, tomates,

. . 1
concombres, olives, huile de caméline,
crotitons aux figues et
olives en accompagnement

Bruschetta, crevettes, homard,
pain grillé en accompagnement

Mesclun de laitues | Garnitures | Vinaigrettes

Fromages

o ! .. A
Variété du Québec, raisins et croticons

Terrines et charcuteries

Variéeé de terrines et de charcuteries,
crotitons et marmelade

TERROIR
ET SAVEURS
DUQUEBEC

Certifi¢ Terroir et
Saveurs du Québec

Buffet chaud

(Eufs brouillés a la creme et ciboulette
Bacon | Saucisses | Feves au lard

Crevettes crémeuses a la Vodka,
lime et baies roses

Pavé de saumon, salsa de 1¢
huile de caméline, kale

mes,

Cotes levées, sauce BBQ Memphis
Carottes nantaises glacées au miel et 4 la biere

Pommes de terre grillées, style Bistro

Tranché en salle
Tomahawk

Table sucrée
Bouchées sucrées | Tarte au sucre
Sauce au chocolat et fruits frais
Creation apprétée devant vous par un patissier
Salade de fruis frais | Yogourt aux fruits

N — 2N

46 par personne
25. 3411 ans
Gratuit o3 » ans

Service et taxes en sus

@
MENU
Membre des Aliments
du Québec au Menu
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