AUBERGE

GODEFRQY

+ SALLE A MANGER ¢+

Bienvenue a la salle a manger de PAuberge Godefroy.

Nous prenons un SOIN minutieux pour vous realiser
des plats a partir des meilleurs produits dici,
aux tendances et aux saveurs actuelles.

Nous souhaitons que votre expérience gastronomique
demeure dans vos meilleurs souvenirs.

Bon appétit !

ephons it

Stéphane Hubert
Chef exécutif depuis 2005
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Table d’hote 4 services
Ajoutez 35. au prix du plat principal
(entrée, potage, plat principal et dessert)

Table d’hote 3 services
Ajoutez 25. au prix du plat principal
(potage, plat principal et dessert)

TERROIR
ET SAVEURS

Certifi¢ Terroir et - Membre des Aliments Informez-nous de vos .
DUQUEBEC Saveurs du Québec Menu | du Québec au Menu restrictions alimentaires 'G'

Demandez notre m
pour vos tout petits

enu
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Laitue romaine au gouda vieilli
Bacon de canard, quartiers de pommes,
crotitons a ail noir bio,

copeaux de foie gras de canard torchon,
mayonnaise au yuzu

Tartare de saumon
Copeaux de truite fumés a chaud, salsa de légumes,
huile de cameline acidulée, jeunes pousses, crotitons

Cheddar fOI‘t cn fine Cl‘lapelure panko
Cheddar vieilli, chutney fruice

Feuillete d’escargots

/ / .
Flambés au Pernod, sauce crémeuse aux baies roses

Rillettes de lapin
Marmelade d’oignons, pousses de radis,
Chioggia, crotiton a la betterave

L Prase

Marmite fumante

Selon 1’inspiration du moment
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Ravioli aux legumes rotis | 32.
Pico de gallo, gouda, graine de citrouille torrefices,
créme fraiche citronnée
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Pavé de saumon cuit a 'unilatéral | 36.
Embeurrée de chou, croustillant de pancetra,
linguine aux champignons et tomates, sauce beurre nantais
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Poitrine de pintade rotie | 48.
Enrobee d’¢pices, legumes racines au beurre citronnee,
pacanes torrefices, sauce a I'érable

Magret de canard au croustillant de fleur de sel | 48.

Canneberges, oignons au miel, courgettes aux fines herbes,
sauce demi-glace au balsamique
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Médaillons de filet de porc poéles | 38.
Oignons caramelises, bacon, purce de celeri-rave,
endives grillées, tomates confites, sauce demi-glace a la moutarde

Filet d’¢paule de beeuf poele | 50.
Gratin de chou-fleur, asperges roties, (suppl. r0. en forfait)
sauce aux cing baies et vin rouge

Filet mignon grille | 65.
Carottes nantaises glacces a 'erable (suppl. 25. en forfait)
sur pain brioche, po¢lees au beurre de trufte
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sauce perigourdine

A-codtés : Queue de homard 4 la fleur d’ail +16.
Crevettes a la fleur d’ail (2) +10.



