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Panna cotta aux fruits rouges | 14.

Creme vanillée onctueuse garnie de fruits frais

Pointe aux amandes | 17.

Ganache montée au chocolat blanc, praliné maison aux amandes,
croustillant et caramel salé sur un biscuit aux amandes

Ruby aux fraises | 17.

Gateau moelleux a la vanille, ganache montée au chocolat ruby,
garni d’'un sorbet fraise et basilic, coulis de fraises a I'’Amaretto

r
Choco-banane flambé | 17.
Brownie au chocolat Sao Thom¢,

glace au chocolat meringuée, insert de bananes

Noisetier croquant | 17.
Biscuit aux noisettes enrobé d'un glacage au chocolat noir,

surmonté d’une mousse pralinée et d’un insert pra]iné fondant

Régal exotique | 16.

Bouchées de gﬁteau a I'ananas, noix de coco et graines de citrouille,
caramel aux dattes et au rhum aromatisé au chocolat,

portions de créeme a la noix de coco

(Sans gluten, sans produits laitiers, sans noix)

Panaché de fruits frais | 14.

(==

Fromages de nos producteurs (90 g) | 23.

(Suppl. 10. en remplacement du dessert)




Cafés digestifs | 14.
Breésilien
Brandy St-Remy, Kahlua, Cointreau

Espagnol
Brandy St-Rémy, Kahlua

Irlandais

Jameson, Irish Mist

Conclusion

Café | The | Infusion | 3.
Café au laic | 6.
Cappuccino | 5.
Espresso | 4.

Double espresso | 6.
Allonge | 5.

(==

Grand Marnier

Cordon rouge | 8.

Mariage unique du parfum d’orange exotique et
de cognacs des meilleures aires de productions.

Louis-Alexandre | 14.

Assemblage de cognacs jusqu’a 15 ans d’age,
contient jusqu’a 50% moins de sucre

que les autres cuvées.




Porto Blanc

Cachucha Reserve 6. (V)| 52. (B)
Offley

Porto Vintage
Une seule vendange, issue d’'une année de qualité incontestée.
Mis en bouteilles opaques entre la 2¢ et la 3¢ année d’age.

Sandeman Vau, 2000 245. (M)

Croft, 1977 375. (B)

POTtO LBV (Late Bottled Vintage)
Une seule vendange, produit dans une année de bonne qualité.
Plus léger qu'un Vintage, mis en bouteilles aprés maturation,

entre la 4° et la 6° année.

Taylor Fladgate, 2019 7. (V)| 6o. (B)

POI’tO Tan’ly (Avec indication d’ége)
Assemblages de tres bonne qualieé, dont les caraceéristiques
correspondent a des portos de références de 10 ans ou plus ...

Taylor Fladgate
10 ans 9. (V) | 105. (B)
20 ans 15. (V) | 190. (B)

Porto Tawny (Millésimé)
Une seule récolte, année figure sur Pétiquette.

Vieillit en barriques, mise en bouteilles 7 ans plus tard.

Kopke Colheita, 1975 254. (B)

Porto Tawny (Edition limitée)

325° anniversaire. Assemblage 10, 20, 30 et 40 ans.

Taylor Fladgate 95. (B)

Avec Iage, le porto rouge a tendance a se dépouiller
jusqu’a en perdre totalement sa couleur, alors que
les tres vieux portos blancs prennent une robe rougeatre.

(V) Verre de 6o ml | (B) Bouteille de 750 ml | (M) Magnum

Sauf mention contraire




