Bistro-Terrasse

(ou Bistro Le Balzac et salle privée en cas de pluie)

Le dimanche 15 juin 2025

(Réservation requise)

4
Les entrees

A
Salade fraicheur | 15.
fraises, mini-concombres, halloumi grill¢,
pacanes torrefices, vinaigrette crémeuse a avocat

Pain grillé | 15.

tomates confites, asperges, ricotta, jeunes pousses de tournesol

Carpaccio de saumon | 16.
copeaux de saumon marin¢ et grillé,
mousseline d’¢pinards et d’artichauts,
crotitons a la betterave, vinaigrette a I'ail noir bio

. . 14
Tataki de beeuf mariné | 17.
radis croquants, jeunes pousses,
crotitons, mayo a l'ail noir bio

Pilons de canard | 17.

confits et grillés, chutney a I'ananas et aux poivrons rouges

Assiette de charcuteries | 23. | 42. pour 2

fromages d’ici, terrine




Les plats

. . 14
Laitue Boston au poulet grllle | 26.
fruits rouges, 1égumes frais, pacanes torréfices,
vinaigrette au balsamique blanc et yuzu

Saumon sur le gril | 26.
salsa de légumes, quinoa aux tomates et fines herbes

Pizza garnie sur pain naan grillé | 25.

prosciutto, gouda, tomates confites a lail noir bio

Smash burger de beeuf | 25.

cheddar jaune fondant, ketchup, moutarde

P . 14
Bavette de wapiti marinée | 34.
purée de céleri-rave, tomates provencales,
sauce a la moutarde de Meaux

Contre-filet de beeuf | 45.
coupe Manhattan, grillé,
tombee de legumes, pommes de terre chips chaudes,
sauce au poivre et Whisky

Les desserts

Biscuit chocolaté | 14.

pommes caramelisces, glace a la vanille

Panna cotta aux fruits rouges | 14.

\ . ! . . .
creme vanillée onctueuse garnie de fruits frais

Panaché de fruits frais | 14.

variéceé selon le marché

Lon appelit/

Service et taxes en sus.
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