Menu Bistro

Amuse-bouche

Bol de frites, mayo au poivre | 6.

Chips chaudes épicées, mayonnaise | 6.

Ailes de poulet a I’érable piquant (12) | 16.

Nachos gratinés | 19.

salsa, poivrons, oignons verts, sauce fromage Jalapeno, créme siire

Extra poulet grillé ou Porc confit | +10.

Assiette de fromages de nos producteurs (9o g) | 23.
Extra charcuteries (variété de saucissons secs) | +5.

Bouchées végé | 15.
Houmous | Bruschetta | Croquants du jardin | Tofu tempura a I’érable

Entrées

Marmite fumante du moment | 10.

Panaché de laitues aux fruits | 10.
pacanes et poireaux frits,
vinaigrette a la framboise, érable et citron

Houmous au sésame | 10.
pain grillé, jeunes pousses et légumes,
vinaigrette citronnée et sambal oelek

Saumon de notre fumoir | 19.
betteraves Chioggia,concombres et
pommes a I’érable, vinaigrette lime et coriandre

Tartare de saumon (3 oz) | 19.
et truite fumée a chaud et marinée, radis, oignons verts,
concombres, vinaigrette au balsamique blanc et citron

Tartare de bison (3 0z) | 20.
pancetta croustillant, copeaux de parmesan,
mayo truffe et moutarde

Service et taxes en sus.
Prix et items indiqués sujets a changement. 02-24



Plats principaux

Feuilles vertes aux petits fruits | 19.
pacanes torréfiées, agrumes et poireaux frits, vinaigrette yuzu

Extra tofu ou Poulet grillé ou Truite fumée et marinée | +10.

Tartare de saumon (6 oz) | 38.
et truite fumée a chaud marinée, radis, oignons verts, concombres,
vinaigrette au balsamique blanc et citron (servi avec salade et frites)

Tartare de bison (6 oz) | 52.
pancetta croustillant, copeaux de parmesan,
mayonnaise truffe et moutarde (servi avec salade et frites)

Club sandwich | 20. | 24. A partager
poulet grillé, cheddar, bacon, tomate et roquette,
mayo au poivre (servi avec frites)

Pain de seigle a la viande fumée | 24.
cornichons et cheddar fort, grillé (servi avec chips épicées)

Hamburger de boeuf Angus Pride | 21.
bacon, cheddar fondant, roquette, tomates et oignons,
mayo au poivre (servi avec frites)

Fish and chips classique | 29.
filet de morue en panure a la biére (servi avec frites)

Mac’n cheese et crumble de fromage | 24.
Extra poulet grillé ou Porc confit | +10.

Cotes levées maison (servi avec salade et frites) | 34. | 27. Demi

Bavette de boeuf grillée (servi avec salade et frites) | 39.
(sauce Xéres ou Porto ou demi-glace au Whisky)

Remplacement de I'accompagnement par des chips épicées ou & ’,_
une salade aux petits fruits ou des frites | Suppl. 2. s ~
Non applicable pour les groupes de 12 personnes et plus. S

De notre patissiére

Barre chocolatée mi-amer 58% | 14.
Caramel a la fleur de sel

Créme onctueuse a la vanille | 12.
Fruits de saison et biscotti aux canneberges

Tarte au sucre maison | 14.
Pacanes caramélisées a ’érable

Opéra aux fruits de saison | 14.
Gateau d’inspiration de la patissiere

Eventail de fruits frais | 12.

Cafés digestifs | 14.

Brésilien (Brandy St-Rémy, Kahlua, Cointreau)
Espagnol (Brandy St-Rémy, Kahlua)
Godefroy (Crémette choco-noisette)
Irlandais (Jameson, Irish Mist)




Pour nos tout petits

Menu concu pour les enfants agés de 11 ans et moins

Spaghetti Bolognaise | 10.
Fish and chips | 10.

filet de morue avec panure a la biére
(servi avec laitue aux fruits et frites)

Laniéres de poulet panés (3) | 10.
(servi avec miel, crudités et frites)

O
{ : _)H Mini-burger | 10.

(servi avec crudités et frites)

i §\\ Barre chocolatée mi-amer 58% | 5.
&;‘/ Caramel a la fleur de sel

&> Yogourt et biscotti aux canneberges | 5.

Eventail de fruits frais | 5.

Jus au choix | Lait 2% | 3.




